P R E S S E M I T T E I L U N G

kulinart, 30. Oktober 2011
kulinart - die ganz große Nummer
Die achte Frankfurter Messe für Genuss und Stil im Bockenheimer Depot bricht alle Besucher-Rekorde
Eine perfekte kulinart ist, wenn Miele-Tafelkünstler Christian Kolb Neuseelands Botschafter Peter Rider mit butterzartem Hirschbraten aus der Aromafolie die Lust an den eigenen Produkten versüßt. Glück ist wenn hundert Prozent Aussteller bei null Kritik mitten unterm Tag ausverkauft sind und nachordern. Hinter diesem Glück steckt bei kulinart, der kleinen aber feinen Frankfurter Messe für Genuss und Stil, viel Handarbeit - die sich auszahlt. 
Chapeau für die fast 7 000 Besucher aus Gastronomie, Familie und Fanclub der kulinart 2011 im Bockenheimer Depot in Frankfurt, die von der ersten Minute nach der Eröffnung an und trotz zeitweise drangvoller Enge alles aus den Ausstellern herausgeholt haben: Stolz, Enthusiasmus, Überzeugungskraft und das Beste, was sie an zwei ausgebuchten Messetagen hergeben wollten - jede Menge Köstlichkeiten. "Mehr geht nicht", sagt Messe-Veranstalterin Conny Krenn.

Neuseeland war Gastland der kulinart 2011. Botschafter Peter Rider, Rugby-Fan und ambitionierter Genussmensch, sammelte unter den kulinart Ausstellern bereits Mitstreiter für den Auftritt Neuseelands als Gastland zur Frankfurter Buchmesse 2012. Vom Bockenheimer-Virus infiziert, steigerte sich die  Messe-Crew der Kiwis in einen Rausch aus Herzlichkeit und professionellem Marketing. Die Qualität der Produkte stand dafür. Das Frankfurter Publikum nahm Vielfalt und Qualität begeistert entgegen. 


Gebucht wie erlebt

Der ganz große Vorhang bei der kulinart ist, wenn das Frankfurter Frischeparadies Edelfisch mit seinen fangfrischen Austern zwei Tage lang kaum hinterher kommt und - gebucht wie erlebt - fürs nächste Messejahr spontan klar macht. Der Kommentar: Besser konfektioniert bekommen wir unsere Klientel nirgends.

Vertrauen in japanische Spitzen-Produkte ist, wenn das Wissen der Sake-Samurai um Hintergründe und Herkunft mehr Wert ist als jedes staatliche Prüfsiegel. Sake-Botschafterin Yoshiko Ueno-Müller vom Premium-Import UENO GOURMET bei der kulinart: "Wirklich wichtig waren den Messe-Besuchern der Geschmack und die Tradition, die hinter den ausgewählten Produkten steht. Unsere Lieferanten werden sich sehr darüber freuen, dass ihre Qualität in Deutschland gut angenommen wird". 

Gelungenes Opening
Existenzgründerin Monika Heck von L`art de table im Frankfurter Deutschherrnviertel belegte mit ihrem speziellen Angebot an hochwertiger französischer Tischkultur bei einem offenen und sachkundigen Publikum einen prominenten Startplatz. Für sie war die Frankfurter Genuss-Messe ein gelungenes Opening. Spezialisten wie die Kulinarische Botschaft in Wiesbaden, eine neue Event-Location und Top-Markenvertretung für Profigeräte, fanden bei der kulinart mühelos ihr anspruchsvolles Fachpublikum. Selbst die Slowfood-Schnecke als kleine aber feine Frankfurter Züchter-Nische kam bei der kulinart ganz groß raus. 

Eine ganz runde Show

Christian Kolb, hessischer Bio-Spitzenkoch auf der Miele-Showbühne hat sich von Moderator Andreas Kühn höchste Achtung verdient: "mit seinem unglaublichen Wissen, köstlichen Gerichten, wunderbaren Ideen und seiner Art, in handwerkliche Sphären einzutauchen." In Erinnerung bleiben Alexander Neuburger, Spitzenkoch vom Campus Culinarius in Dreieich, mit seinem Rap auf den hessischen Handkäs - oder die beeindruckend professionelle Vorstellung von Miele-Tafelkünstler Olaf Berkhausen von der LifestyleWerkstatt in Mörfelden-Walldorf. Der japanische Spitzenkoch Toshiyuki Suzuki vom neuen T-Style Restaurant in Bockenheim arbeitete sich auf der Miele-Showbühne mit Liebe, Kunst und Können in die Herzen des Publikums und seiner anspruchsvollen Kollegen. 

"Eine ganz runde Geschichte, umgesetzt auf hohem Niveau und bei ausverkauften Rängen", meint Jürgen Muth vom Premium-Partner Miele zu Live-Act und Event, "das war eine ganz große Nummer".

Die Leidenschaft für Einzigartiges

Zu den mehr als 65 handverlesenen Ausstellern der Verkaufsmesse kulinart zählen kleine Familienbetriebe mit Tradition, Weltmarken, ambitionierte Online-Händler und spannende Neugründungen. Was sie miteinander verbindet, sind ihre erstklassigen Produkte und das Wissen um Hintergründe, der Feinsinn für Qualität und Nachhaltigkeit sowie die Leidenschaft für Einzigartiges. 

Mehr Informationen unter www.kulinart-messe.de
kulinart 2011 – die Messe für Genuss und Stil

29. und 30. Okt.  2011

Frankfurt im Bockenheimer Depot 
12. und 13. Nov. 2011

Stuttgart im Römerkastell, Phoenixhalle


kulinart frühling 2012

24. und 25. März 2012

Stuttgart im Römerkastell, Phoenixhalle 


Öffnungszeiten: Samstag 12-22 Uhr + Sonntag 10-19 Uhr
Eintritt für Besucher
€ 10,-
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