P R E S S E M I T T E I L U N G

kulinart, 5. September 2011
Stilvolle Finesse und 
kulinarisches Vergnügen

OB Petra Roth, Schirmherrin der kulinart Messe für Genuss und Stil, begrüßt zur achten Frankfurter Verkaufsmesse Start-ups, spannende Neuentdeckungen und Genussbotschafter aus Neuseeland
„Genuss gestaltet sich am wirkungsvollsten in der Verbindung mit Stil“, so Frankfurts Oberbürgermeisterin Petra Roth in ihrem Grußwort zur kulinart, Messe für Genuss und Stil: „kulinart schafft Raum und Phantasie für diese Verbindung und widmet sich liebevoll den Finessen des stilvollen, kulinarischen Vergnügens“. - "kulinart ist ein lebendiger Marktplatz, auf dem sich ambitionierte Händler mit Verbrauchern austauschen, die den Wert authentischer Lebensmittel und Werkstücke schätzen", sagt Messe-Veranstalterin Conny Krenn, "die Verkaufstheke für Liebhaber erlesener Köstlichkeiten hat höchste Ansprüche an Qualität und Ursprung". Gastland der kulinart 2011 ist Neuseeland. Peter Rider, Botschafter Neuseelands in Berlin, empfiehlt einem anspruchsvollen Publikum landwirtschaftliche Spitzenprodukte aus seiner Heimat. Am 29. und 30. Oktober 2011 darf im Bockenheimer Depot wieder probiert, philosophiert und gekauft werden.

„Tradition, Internationalität und urbane Lebenskultur haben in Frankfurt ein kulinarisches Lebensgefühl hervorgebracht, das unseren Gästen unvergessliche Erlebnisse bietet“, sagt Petra Roth, Schirmherrin der Frankfurter kulinart, Messe für Genuss und Stil, „ob als professioneller Kochkünstler, Gastronom oder ambitionierter Hobbykoch – kulinart bietet mit ihrem vielfältigen Angebot auf Spitzenniveau das Richtige für alle kulinarischen Ansprüche“.


Verkaufstheke 
erlesener Köstlichkeiten

Jährlich neu präsentiert kulinart ausgesuchte Markenprodukte und Spitzenqualitäten: exklusive Malt Whiskies von unabhängigen schottischen Destillen in limitierter Auflage, hochwertige kaltgepresste Olivenöle aus Griechenland, Argan und duftende Gewürze aus Marokko, italienische Kaffeespezialitäten und Slowfood-Honig vom Regenbogenhof. Typisch Frankfurter Delikatessen haben bei der kulinart ihren Platz neben seltenen Fundstücken aus der Region sowie erlesenen Delikatessen diesseits und jenseits unseres Kulturkreises.
Zur Stammbesetzung der kulinarischen Verkaufsmesse gehören renommierte Händler wie Franz Olbrich von der Frankfurter Kleinmarkthalle, mit seinen exotischen Obst- und Gemüsesorten aus Asien und Lateinamerika, Bauer Mann mit seinen ausgewählten Fleischqualitäten oder Theo`s mediterrane Delikatessen. Die hausgemachten Trüffelzubereitungen einer Offingener Manufaktur, Weine aus Argentinien, Portugal und dem Bordeaux, feine Tropfen renommierter französischer Kellereien – präsentiert mit viel Sachverstand und Lust am Genuss - bis hin zur Auswahl an Boutique-Weinen handwerklicher Produzenten. 


Front-cooking als 
prickelnder Genusswert


Bio-Spitzenkoch Christian Kolb hat downtown Banker und Kita-Knirpse längst davon überzeugt: Gesundes Essen ist nicht nur eine Frage der Einstellung, sondern prickelnder Genusswert. Als Manager der Miele-Kochbühne bei der kulinart in Frankfurt bedient er sich mit Leidenschaft bei den Ausstellern am Parkett und trifft dort auf hohe Qualität, Vielfalt und Sachverstand.


Frankfurter Gerüchte-Küche 

kulinart ist zugleich Plattform für spannende Start-ups und frische Ideen aus der Gerüchteküche: Monika Heck hat im letzten Jahr im Frankfurter Deutschherrnviertel in Sachsenhausen eine exklusive Auswahl kulinarischer Spezialitäten aus Frankreich zusammen getragen. In L`art de table finden Freunde französischer Tafelkultur unter anderem Stücke aus Frankreichs ältesten Porzellan- und Glasmanufakturen. Eine Auswahl davon gibt es bei der kulinart zu kaufen.

Die Kulinarische Botschaft Wiesbaden ist eine neue Koch- und Event-Location und gleichzeitig "ständige Vertretung" internationaler Händler, Hersteller und Erzeuger von Produkten, die bisher fast ausschließlich der Sterne-Gastronomie zugänglich waren. 
Das Frischeparadies Edelfisch aus Frankfurt präsentiert erstmals bei der kulinart: Loins und Fisch-Filets aus Island, Fisch- und Meeresfrüchte von der bretonischen Atlantikküste, Zander aus Mecklenburg-Vorpommern, eine besonders schmackhafte Taunus-Forelle und den hauseigenen Rheingau-Riesling vom ehemaligen Chefsommelier der Ente in Weisbaden, Kai Schattner.

Ideen mit WOW-Effekt


Die Herstellung von La Pasta di Aldo Gourmet-Eiernudeln aus Monte San Giusto nahe der Adria erinnerte Rudolf Kolvenbach von SGnuss aus Bacherach mehr an ein Ritual als an profitable Produktion. Auf Sizilien lernte er Il Mercato kennen, eine kleine Manufaktur für Antipasti, Paté und Pesto nach traditioneller Machart und von besten regionalen Produkten. Aus der Teller-Hochzeit beider Hersteller entstand vor einem Jahr ein kleines Unternehmen. 
Für Yoshiko Ueno-Müller und ihren Premium-Sake Import UENO GOURMET hat der Auftritt im Bockenheimer Depot im Katastrophenjahr 2011eine ganz besondere Bedeutung: 150 Jahre deutsch-japanischer Handelsvertrag sind für sie ein Garant für den Austausch hochwertiger Lebensmittel, Ess-Kultur und gemeinsamer Werte.

Mit einer guten Nase für den Wow-Effekt sind Bärbel und Daniel Murst aus Freiburg ausgestattet. John.B Furniture steht für individuelle Lifestyle-Produkte mit Eleganz, Charme, Kreativität. Sie haben innovative Dekorationen und trendige Accessoires für den In & Outdoor Bereich aus vielen Ecken der Welt zusammen getragen. Stoff für Fetischisten und Liebhaber repräsentabler Räume.

„Ob Lifestyle, front-cooking oder Gaumenschmeichler - kulinart hat einen vitalen Bezug zu allem, was Lebensstil, Genuss und Leidenschaft ausmacht", sagt Messe-Veranstalterin Conny Krenn, "die Ideen dazu gehen nie aus".

kulinart gastiert am 29. und 30. Oktober 2011 in Frankfurt im Bockenheimer Depot. 

Mehr Informationen unter www.kulinart-messe.de 

kulinart 2011 – die Messe für Genuss und Stil

29. und 30. Okt.  2011

Frankfurt im Bockenheimer Depot 
12. und 13. Nov. 2011

Stuttgart im Römerkastell, Phoenixhalle


kulinart frühling 2012

24. und 25. März 2012

Stuttgart im Römerkastell, Phoenixhalle 


Öffnungszeiten: Samstag 12-22 Uhr + Sonntag 10-19 Uhr
Eintritt für Besucher
€ 10,-
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