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kulinart - Verkaufstheke für 
Liebhaber erlesener Köstlichkeiten

Die Frankfurter Messe für Genuss und Stil am 29. und 30. Oktober 2011 im Bockenheimer Depot - mit spannenden Neuentdeckungen und Start-ups 

Gastland ist Neuseeland mit Hirschfleisch, Lammfleisch, Wein und Manuka-Produkten der Spitzenklasse

kulinart, die Frankfurter Messe für Genuss und Stil, spricht mit einer handverlesenen Auswahl an hochwertigen Produkten alle Sinne an: Delikatessen aus handwerklichen Familienbetrieben, erfrischend neue kulinarische Trends, formschönes Design und Accessoires zum Verlieben. "kulinart ist ein lebendiger Marktplatz, auf dem sich ambitionierte Händler mit Verbrauchern austauschen, die den Wert authentischer Lebensmittel und Werkstücke schätzen", sagt Messe-Veranstalterin Conny Krenn, "die Verkaufstheke für Liebhaber erlesener Köstlichkeiten hat höchste Ansprüche an Qualität und Ursprung". Conny Krenn bestückt ihr Frankfurter Programm im achten Jahr mit spannenden Start-ups und Neuentdeckungen aus der Region Rhein-Main, national und weltweit. Gastland 2011 ist Neuseeland. Am 29. und 30. Oktober 2011 darf im Bockenheimer Depot wieder probiert, philosophiert und gekauft werden.

Frankfurts Botschafter 
des guten Geschmacks

"Man sollte dem Leib etwas Gutes bieten, damit die Seele Lust hat, darin zu wohnen", sagte Staatsmann Winston Churchill über ein Leben mit Genuss. Bio-Spitzenkoch Christian Kolb hat downtown Banker und Kita-Knirpse längst davon überzeugt: Gesundes Essen ist nicht nur eine Frage der Einstellung, sondern prickelnder Genusswert. Als Manager der Miele-Kochbühne bei der kulinart Frankfurt bedient er sich gerne bei den Ausstellern am Parkett und trifft dort auf hohe Qualität, Vielfalt und Sachverstand.

Etwa bei der Kulinarischen Botschaft Wiesbaden. Eine neue Koch- und Event-Location und gleichzeitig "ständige Vertretung" internationaler Händler und Erzeuger von Produkten, die bisher fast ausschließlich der Sterne-Gastronomie zugänglich waren. 

Das Frischeparadies Edelfisch aus Frankfurt präsentiert bei der kulinart: Loins und Fisch-Filets aus Island, Fisch und Meeresfrüchte von der bretonischen Atlantikküste, Zander aus Mecklenburg-Vorpommern, eine besonders schmackhafte Taunus-Forelle und den hauseigenen Rheingau-Riesling vom ehemaligen Chefsommelier der Ente in Wiesbaden, Kai Schattner.

Wenn es um Süßes geht, zitiert die Frankfurter Confiserie, Chocolaterie und Patisserie Graff den irischen Schriftsteller Oscar Wilde: "Versuchungen sollte man nachgeben. Wer weiß, ob sie wiederkommen ..." Eine Kostprobe handgearbeiteter Pralinen und Trüffel, mit viel Liebe und Sorgfalt hergestellt, verführerische Sahne-Mousse-Törtchen nach französischer oder Luxemburger Tradition und duftend schmackhaftes Holzofenbrot sind auf der kulinart eine Versuchung wert. 

Franz Olbrich von der Frankfurter Kleinmarkthalle, mit seinen exotischen Obst- und Gemüsesorten aus Asien und Lateinamerika, Bauer Mann mit seinen ausgewählten Fleischqualitäten oder Theo`s mediterrane Delikatessen sind Urgesteine der kulinart-Messe. 

Hilaritas ist ein Gewürzliqueur der Premium-Kategorie aus Griesheim. Die "Hommage an die harmonischen Momente im Leben" wird ausschließlich aus natürlichen Zutaten hergestellt und bei der kulinart verkostet. 


Premium-Sake und 
gemeinsame Werte

Für Yoshiko Ueno-Müller und ihren Premium-Sake Import UENO GOURMET hat der Auftritt im Bockenheimer Depot im Katastrophenjahr 2011eine ganz besondere Bedeutung: 150 Jahre deutsch-japanischer Handelsvertrag sind für sie ein Garant für den Austausch hochwertiger Lebensmittel, Ess-Kultur und gemeinsamer Werte. Ausgewählte Premium-Sake aus jahrhundertealten Brau-Dynastien, hergestellt nach überlieferten Rezepturen und aus regionalen Spitzenprodukten erinnern neben anspruchsvollen jungen Designer-Labeln an eine lebendige Tradition mit starkem Selbstverständnis. Bei der kulinart bietet die Sake-Botschafterin Seminare, Verkostungen und in Zusammenarbeit mit japanischen Spitzenköchen einen Einblick in die japanische Kochkunst.
Trüffelei und Teller-Hochzeit

Susanne Backes-Keck von der Trüffelmanufaktur bei Offingen hat eben die ersten Muster eines neuen Trüffel-Bergkäses probiert. Der schmackhafte Käse dazu kommt aus einer kleinen Schweizer Sennerei, die Trüffel aus dem eigenen Vertrieb. Trüffel-Butter, -Salami und -Ravioli aus regionaler Produktion, mit einem Füllungsanteil von 45 Prozent, sind mit hochwertigen Grundprodukten nach eigenen Rezepten von Hand gefertigte Köstlichkeiten, die einen ganz eigenen Charakter verkörpern. 

Die Trüffelmanufaktur gehört zu den Highlights der kulinart. - Wie Weine aus Argentinien, Portugal, dem Bordeaux, ausgewählte Tropfen renommierter Französischer Kellereien - mit viel Sachverstand präsentiert - oder legendäre Boutique-Weine kleiner Familienbetriebe. Neben exklusiven Malt Whiskies von unabhängigen schottischen Destillen in limitierter Auflage, hochwertigem kaltgepresstem griechischem Olivenöl, marokkanischem Argan und Gewürzen, italienische Kaffeespezialitäten und Slowfood-Honig vom Regenbogenhof präsentiert kulinart immer wieder spannend neue kulinarische Ideen. 


Freche Früchtchen und
Stoff für Fetischisten

Rudolf Kolvenbach von SGnuss aus Bacharach hatte sich spontan in Geschmack und Zeremonie der Aldo Gourmet-Eiernudeln aus Monte San Giusto nahe der Adria verliebt. Auf Sizilien lernte er Il Mercato kennen. Eine kleine Manufaktur für Antipasti, Paté und Pesto nach traditioneller Machart und von besten regionalen Produkten. Aus der Teller-Hochzeit beider Hersteller entstand vor einem Jahr ein kleines Unternehmen. Seit drei Monaten ist SGnuss online, jetzt auf der kulinart und demnächst vor Ort als Feinkostgeschäft präsent. 

Mark Durst, diplomierter Hotel-Betriebswirt und Trainer und Andreas Bloy, Inneneinrichter und Barkeeper haben im vergangenen Jahr in Stuttgart eine urige Cocktailbar auf die Räder gestellt: Der mintgrüne Dreirad-Transporter aus Italien im Classic-Retro-Style der 50er Jahre ist ein echter Hingucker. Bei der kulinart an Bord sind frisch gepresste Früchtchen, Smoothies und Cocktails. 


Eine Nase für den Wow-Effekt 

Organisierte Fahrradtouren für Weinliebhaber und Gourmets von Weinradel sind seit mehr als 30 Jahren ein intensives Erlebnis, auf drei Kontinenten, inmitten der jeweils typischen Landschaft und Kultur. Den neuen Katalog mit Angeboten für individuelle und geführte Touren gibt es bei der kulinart. 

Mit einer guten Nase für den Wow-Effekt sind Bärbel und Daniel Murst aus Freiburg ausgestattet. Sie haben innovative Dekorationen und trendige Accessoires für den In & Outdoor Bereich aus vielen Ecken der Welt zusammen getragen. John.B Furniture steht für individuelle Lifestyle-Produkte mit Eleganz, Charme, Kreativität. Stoff für Fetischisten und Liebhaber repräsentabler Räume.

Ob Lifestyle, front-cooking oder Gaumenschmeichler - bei der kulinart dreht sich letztlich alles um die gemeinsame Leidenschaft für die Begegnung am heimischen Herd. Bei einem köstlichen Snack oder einem liebevoll zubereiteten Essen, einem guten Glas Wein zum Gespräch mit Freunden, in einem Ambiente, das Persönlichkeit ausstrahlt. "kulinart hat einen vitalen Bezug zu allem, was Lebensstil, Genuss und Leidenschaft ausmacht", sagt Messe-Veranstalterin Conny Krenn, "die Ideen dazu gehen nie aus".

kulinart gastiert am 29. und 30. Oktober 2011 in Frankfurt im Bockenheimer Depot. 

Mehr Informationen unter www.kulinart-messe.de 

kulinart 2011 – die Messe für Genuss und Stil

29. und 30. Okt.  2011

Frankfurt im Bockenheimer Depot 
12. und 13. Nov. 2011

Stuttgart im Römerkastell, Phoenixhalle


kulinart frühling 2012

24. und 25. März 2012

Stuttgart im Römerkastell, Phoenixhalle 


Öffnungszeiten: Samstag 12-22 Uhr + Sonntag 10-19 Uhr
Eintritt für Besucher
€ 10,-
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